
 - LE BISTROT DU CHÂTEAU – 

Julien Poisot, Chef de cuisine prend soin de sélectionner le meilleur des produits de la région, basé 
sur une relation sincère avec nos producteurs. 

 

                                            
        D U  L U N D I  M I D I  A U  S A M E D I  M I D I  
         N o t r e  f o r m u l e    4 9€  
              Entrée, Plat, Fromage ou Dessert 

              N o t r e  f o r m u l e    7 5€ 
              Entrée, Poisson, Viande, Fromage ou Dessert 

 
          

  
 
 
 
  E N  E N T R E E …  1 4€  

 FRICASSÉE DE GIROLLES DU PAYS 

 Et son jus de volaille  

 

 FRAICHEUR DE TOMATES ET PASTEQUE   

 Au basilic 

 

 
 N O S  P L A T S …  2 7€    

  THON ROUGE  

  De ligne,  juste snacké   

 

  PORC NOIR GASCON BRAISEE 

  Etuvée de carottes, jus aux herbes 

 
 

 LE  F R O M A G E …  1 2€  
  ASSIETTE DE ROCAMADOUR FERMIER ET SON CHUTNEY 

 
 
 E N  D E S S E R T …  1 4€  

  PAVLOVA MOLLEUX 

  Abricots infusés au romarin 

   

  MOUSSE TIEDE AU CHOCOLAT 

  Et sa glace vanille 
 

 
 

Merci de nous signaler toutes intolérances ou allergies à certains produits. 
Le Chef, adaptera votre menu en conséquence 

Please let us know if you have any food allergies, our chef will cater to your needs  
 

Toutes nos viandes sont d’origine Française 
All our meat is produced in France 

 



- LE BISTROT DU CHÂTEAU – 

Julien Poisot, Chef de cuisine prend soin de sélectionner le meilleur des produits de la région, basé 
sur une relation sincère avec nos producteurs. 

 
                                            

 
         L E  D I M A N C H E  M I D I  &  S O I R ,  L E  L U N D I  S O I R  
         N o t r e  f o r m u l e    5 9€ 
              Amuse-bouche, Entrée, Plat, Fromage ou Dessert 

              N o t r e  f o r m u l e    8 5€ 
           Amuse-bouche, Entrée, Poisson, Viande, Fromage ou Dessert 

  
 
 
 
 
  E N  E N T R E E …  1 6€  

 FRICASSÉE DE GIROLLES DU PAYS 

 Et son jus de volaille  

 

 FRAICHEUR DE TOMATES ET PASTEQUE   

 Au basilic 

 

 
 N O S  P L A T S …  3 0€    

  THON ROUGE  

  De ligne,  juste snacké   

 

  PORC NOIR GASCON BRAISEE 

  Etuvée de carottes, jus aux herbes 

 
 

 LE  F R O M A G E …  1 4€  
  ASSIETTE DE ROCAMADOUR FERMIER ET SON CHUTNEY 

 
 
 E N  D E S S E R T …  1 6€  

  PAVLOVA MOLLEUX 

  Abricots infusés au romarin 

   

  MOUSSE TIEDE AU CHOCOLAT 

  Et sa glace vanille 
 

 
 

Merci de nous signaler toutes intolérances ou allergies à certains produits. 
Le Chef, adaptera votre menu en conséquence 

Please let us know if you have any food allergies, our chef will cater to your needs  
 

Toutes nos viandes sont d’origine Française 
All our meat is produced in France 


