
L'AGNEAU DE PÂQUES CUIT À LA FICELLE DANS LA COUR DU
CHÂTEAU ET SA PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

Jus parfumé au genièvre du Causse

SOUPE DE FRAISES MARINÉES
Glace au chocolat Guanaja

BELLES ASPERGES BLANCHES SERVIES FONDANTES
Velouté glacé aux noisettes torréfiées, magret de canard fumé

par nos soins

Menu de Pâques
Expérience show cooking

70€ / personne*

Disponible dimanche 9 avril au déjeuner et au dîner et lundi 10 avril au déjeuner

TRUITE DU GOUFFRE DU BLAGOUR EN GRAVLAX JUSTE SAISIE
Sabayon au cresson et ses jeunes pousses

*Hors boissons, menu enfant en 3 plats : 25€


