


Écrin sacré et véritable havre de paix, le Château de Mercuès, depuis sa vertigineuse falaise, surplombe le
Lot et éblouit de sa superbe. Lieu majestueux empreint d’histoire, ce château emblématique de 800 ans,

haut lieu d’hospitalité depuis ses origines, invite à un voyage unique en France ; au cœur des grands
Malbecs. 

Relais & Châteaux viticole, aujourd’hui propriété de la Famille Vigouroux - vignerons, le Château de
Mercuès est le lieu rêvé pour une parenthèse hors du temps en pleine nature ;  temple de l’un des plus

grands Malbecs du Monde. 



Au coeur des Malbecs français d'excellence



UN HAUT LIEU D'HOSPITALITÉ, 
UNE DESTINATION SACRÉE 



Le Château de Mercuès est un des monuments
emblématiques et historiques du territoire
cadurcien et l’un des patrimoines les plus
remarquables d’Occitanie. Dans un écrin de
verdure, le Château promet un voyage
sensoriel dans une atmosphère de quiétude et
de sérénité.



En 1957, Georges Héreil, propriétaire de l’époque et capitaine
d’industrie du Général de Gaulle, consacre l’hospitalité du Château
de Mercuès qui entre alors, avec ses quatre étoiles, dans le cercle
influent des premiers Relais & Châteaux. Le lieu devient une escale
incontournable, exclusive et intimiste ; signature de séjours
d’exception. 

Rare témoin de l’époque médiévale, le Château de Mercuès a été
pendant plusieurs siècles, la résidence d’été des puissants
Comtes-Évêques de Cahors, à l’instar du célèbre Monseigneur
Grimardias, qui en font une destination de plaisance d’exception
en l’enrichissant notamment de splendides terrasses, de jardins
suspendus et de vergers luxuriants. 



C’est dans cet élan, que depuis 1983, la Famille Vigouroux, passionnément attachée à conserver ce patrimoine remarquable, fait du Château de Mercuès
une destination de référence qui s’illustre au travers de la symbiose entre Malbecs d’excellence, haute gastronomie et hospitalité d’exception. 



Voir la vie “couleur Malbec”: 
alliance d'authenticité et d'excellence 



L’ART DE VIVRE MALBEC, L’HARMONIE D’UN
TERROIR RICHE DE MILLE SAVEURS



La Vallée du Lot, aux portes de
Cahors, entre Causse sauvage et
méandres généreux, recèle de
trésors savoureux : truffe noire,
safran, foie gras, agneau fermier…



Une terre résolument abondante de produits d’exception, de tout
temps accordés aux arômes profonds du Malbec dont elle est le
berceau. Appellation unique aux multiples facettes, le Malbec y
exprime pleinement son haut potentiel, signature de la puissance du
terroir. Une terre ponctuée de lieux spectaculaires et emblématiques,
miroirs d’une histoire riche traversant les siècles. 

De l’âge d’or de l’Empire romain à la gloire de l’Eglise catholique en
passant par l’avènement du commerce à l’époque médiévale, c'est
tout l’Art de vivre à la française qui anime encore aujourd’hui
l’esprit cadurcien. Esthétisme, élégance, savoir-faire, hédonisme…
tant de valeurs portées par la Famille Vigouroux qu’elle conjugue à
l’aune de son expertise Malbec. Le Malbec, plus qu’un cépage, un
état d’esprit, une philosophie qui vibre et teinte le Château de
Mercuès de sa couleur singulière. Voir la vie “couleur Malbec”,
l’alliance d’authenticité et d’excellence.



Lieu de rêves et de célébration des sens



Le Château se fond sur ses six étages dans un dédale de couloirs, d’escaliers, et de
terrasses révélant l’accès à 25 chambres et 5 suites aussi luxueuses et confortables
qu’atypiques. 

Matières nobles, literie haut de gamme, artisans au savoir-faire d’exception et
personnels aux petits soins, rien n'est laissé au hasard. Célèbres témoins des
différentes influences de l’art au cours de l’Histoire de France, les chambres et suites
avec vue imprenable sur la vallée sont conçues dans les moindres détails afin
d’illustrer l’Art de vivre Malbec.



A demeures de seigneurs, festins de rois ! Le nouveau Chef,
Clément Costes, invite à sa table chaque hôte pour une immersion
culinaire authentique et raffinée. 



Son engagement est de créer une cuisine qui résonne
profondément avec la région, valorisant les producteurs locaux. Il
s’attache à rechercher les meilleurs produits, et à tisser des liens
durables avec ceux qui les cultivent, pour offrir à chaque plat un
véritable goût du terroir.

Une poésie de saveurs locales déclinée en deux expériences
culinaires, le restaurant gastronomique et le restaurant
bistronomique, prenant place dans la Cour d’honneur en période
estivale. 



Maîtrise de la diva Malbec



LE TEMPLE DU MALBEC
FRANÇAIS D'EXCELLENCE



Depuis son promontoire rocheux, le Château de Mercuès offre une
vue imprenable sur son vignoble de 36 hectares qui s’étend sur les
croupes graveleuses environnantes, sur les troisièmes terrasses de la
Vallée du Lot, aux très convoités sols du Mindel (quaternaire
ancien), sur les communes de Caillac et de Mercuès. 
Depuis 1887, le Malbec coule dans les veines de la Famille
Vigouroux et la guide dans la maîtrise de la Diva Vitis Vinifera. 



Incarnant la quatrième génération, Bertrand-Gabriel Vigouroux,
véritable esthète et expert Malbec, rompt avec les pratiques locales en
introduisant la culture en haute densité (jusqu’à 6666 pieds/ hectare)
qui consiste à cultiver un nombre de pieds par hectare élevé favorisant
une juste contrainte hydrique de la vigne. 

Les raisins, alors privés de la possibilité de se gorger d'eau,
développent leurs arômes essentiels et délivrent un précieux
nectar. Les travaux dans les vignes sont conduits avec grand
respect, et le domaine arbore de Hautes Valeurs
Environnementales permettant une interprétation fidèle du
terroir.



Des Malbecs français aux accents pourpres et d'une finesse
remarquable ; écho aux chants harmonieux des Evêques….
A la fois veloutés et opulents, équilibrés et à la puissance
aromatique saisissante, leur texture, délicate, surprend avec des
tanins parfaitement affinés, enrobés par la matière et le fruit noir.



Illustration d’une viticulture de précision, le Château de Mercuès
jouit d’un étonnant chai souterrain d’architecte de style Romano-
byzantin. Dans la quiétude de ce temple-Malbec, Bertrand-Gabriel
Vigouroux orchestre avec rigueur et passion les vinifications.
Sélection du raisin distribué cuve par cuve, parcelle par parcelle,
remontage long pour en extraire les plus beaux tanins, amphores et
barriques y livrent la quintessence du Malbec français.



Les Malbecs du Château de Mercuès



Vins rouges



Vins rosés et blancs





Renseignements au 05 65 20 00 01 ou par mail reception@chateaudemercues.com 
Route du Château, 46090 Mercuès - Point GPS : 44° 29' 47'' N; 1° 23' 40'' E'

www.chateaudemercues.com


