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Autrefois residence dete des Comtes-Eveques, le Chateau de Mercues est désormais haut lieu d'hospitalitée. Les
vignes s'¢tendent sur les troisiemes terrasses de la Vallée du Lot, aux tres convoités sols du Mindel (quatemnaire
ancien). La densite de plantation est tres élevée avec jusqu'a 6666 pieds par hectares, conférant au raisin un
grain tannique au toucher velours. Célébration de 'hospitalite originelle du Chateau, Les Eveques est une cuvee qui
honore les convives par la richesse de ses tanins ¢legants et veloutés.

CEPAGE : 100% Malbec COULEUR : Rouge REGION : Occitanie
APPELLATION : AOP Cahors TEMPS DE GARDE: 15 ans DEGRE: 14.%

FORMAT : /5 cl CERTIFICATION : HVE | MILLESIME : 2020

A PROPOS DU MILLESIME 2020

L'année 2020 a ¢té une année « solaire » et ce grand millesime sera reconnue &
[avenir pour la qualité incontestable de ces vins.

Un hiver doux et humide a ouvert lannée, permettant un bon rechargement des
reserves utiles aux sols. Sen est suivi un printemps chaud, sec et sans gel menant &
un deépart de végétation particulierement précoce. L'été fut quant & lui tres sec,
sans une goutte de pluie jusqu'au retour des orages au 15 aoot, qui ont permis
aux raisins de finir leur maturation sans trop de stress hydrique. De telles conditions,

maintenant le vignoble en parfait état, ont permis un tfraitement raisonné de la
vigne.

VINIFICATION & ELEVAGE

Macérations pré-fermentaires et remontages longs. %

Avant l'assemblage, 50% du vin passe |2 mois en fots de chene de ['Allier de

400 litres, avec un maximum de |5% de chene neuf, tandis que le reste repose E

dans l'acier inoxydable pour préserver le fruit. (f(/?l/é’m/ aé/,%mwa}z
Le vin se repose 12 mois en bouteille avant mise en marché. Les Evéques
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NOTE DE DEGUSTATION & RECOMPENSES

‘Une robe violet clair, des tannins veloutés, des arémes de fruits croquants et de
tabac, une puissance maitrisée pour une longue persistance aromatique.”
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