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Faire chabrot */ **
Ail doux, boudin blanc au foie gras et chataignes, radis, sauce Cadurcienne
Garlic, white pudding stuffed with foie gras and chestnuts, radishes, Cadurcienne sauce

Accord : Le millesime 2025, Chateau de Mercues, Brut Primeur en carafe

Truite du Blagour
Truite du Lot, avocat, sauce Paloise, asperge blanche, beurre blanc Kumquat
Trout from the lot, avocado, Paloise sauce, white asparagus, white butter Kumquat

Accord : Le millesime 2020, Chateau de Mercues, Grand Vin Seigneur

L’Agneau en canon */**
Agneau grille au Barbecue, asperges vertes, épinards, puree de pommes de terre a la Datte.
Barbecued grilled lamb, green asparagus, spinach, Date-Infused Mashed Potatoes.

Accord : Le millesime 2019, Chateau de Mercues, Les Evéques
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Zephyr de Rocamadour **
Rocamadour, oignon doux, prune au Cognac, Brioche
Rocamadour cheese, sweet onion, Cognac-soaked plums, brioche

Accord : Le millésime 2018, Chdteau de Mercues, 6666

Tendre rhubarbe
Rhubarbe, vanille et verveine
Rhubarb, vanilla and verbena
Nos premiéeres fraises */ **

Fraises, praline et chocolat
Strawberries, praline and chocolate

Accord : Le millésime 2024, Chateau de Mercues, L’Arpége

Découverte *- 120€
Balade **- 155¢€

Voyage - 200€

Accords mets et vins : 3 verres - 45€ - 4 verres - 65€- 6 verres - 80€
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