
Menu d'été

*Hors boissons, menu enfant spécial en 3 plats : 25€

GIGOT D’AGNEAU FERMIER CUIT À LA FICELLE
DANS LA COUR DU CHÂTEAU

Accompagné de son jus relevé au thym

GOURMANDISE AUTOUR DE LA FIGUE
 ET DU MIEL DU CAUSSE

BAR FARÇI AUX HERBES,
Fenouil étuvé, sauce aux agrumes

PRESSÉ DE LÉGUMES D’ÉTÉ,
Et son granité de tomates façon gaspacho

Disponible mardi 15 août au déjeuner

Expérience show cooking
80€ / personne*


